
Antipasti
Carne cruda, peperoni alla griglia, fior di capra e menta
I-gnerviet, crema fagioli, rossa di Tropea e salsa verde
Crudo... di Ricciola e Melone
Insalata Esotica
La terra dei molluschi

Primi Piatti
La Norma in un tortello
Linguine, macco di fave bianche, triglia e anice
Crema di barbabietola, latte di cocco, mango e salicornia
Pasta Gentile con sarde, finocchietto selvatico e pane Atturratu
Risotto alla borragine, lamponi e ragusano

Secondi Piatti
Gamberi mazzaresi, pesca, mojito e pistacchi
Coppa di maialino, mandorlo, rabarbaro e cannella
Petto d’anatra, fragole, ostriche e arachidi
Rombo, rape, scalogno affumicato e guanciale
Assoluto di melanzana

Dessert
Espressionante
Rhum, caramello e tabacco
Grattatella alla frutta e sambuco
Delizia al limone
Nocciolato
Sorbetti e gelati

€ 15,00
€ 14,00
€ 17,00
€ 14,00
€ 16,00

€ 14,00
€ 18,00
€ 13,00
€ 15,00
€ 15,00

€ 28,00
€ 22,00
€ 24,00
€ 26,00
€ 20,00

€ 10,00
€ 12,00
€ 9,00
€ 10,00
€ 13,00
€ 7,00

Menu Atmosfera



Terra di molluschi
Carne cruda, peperoni alla griglia, fior di capra e menta

Risotto alla borragine, lamponi e ragusano
Pasta Gentile con sarde, finocchietto selvatico e pane Atturratu

Coppa di maialino, mandorlo, rabarbaro e cannella

Pre-Dessert

Espressionante

Menu Degustazione I Sensi

Prezzo a persona | € 45,00



Insalata Esotica
Crudo... di Ricciola e melone

La Norma in un tortello
Linguine macco di fave, triglia e anice

Gamberi mazzaresi, pesca, mojito e pistacchi
Petto d’anatra, fragole, ostriche e arachidi

Pre-Dessert

Nocciolato

Prezzo a persona | € 60,00

Menu Degustazione Atmosfera


