ATrMOSFERA




Il nostro chef Antonio Pepe porta in tavola
i ricordi della sua infanzia in Sicilia,
terra ricca di tradizioni e meravigliose materie prime,
con un occhio di riguardo alla cucina di mare
e al pescato giornaliero.
I tutto rivisitato con un tocco creativo e moderno,

frutto del suo estro e di importanti esperienze in giro per I'ltalia.

Suggeriamo di conoscere il Ristorante Atmosfera
attraverso la scelta di un menu degustazione
per unesperienza pit completa.

Tutti i nostri menu comprendono
calice di benvenuto, appetizers, pane e grissini artigianali,
piccola pasticceria e coperto.
E possibile ordinare anche alla carta ciascun piatto
al costo di 20 euro.



A MANO LIBERA

Tre portate di pesce a discrezione dello chef
piu un dessert per farvi scoprire
la nostra cucina di mare.

53



ATMOSFERA

Manzo, rucola, cornucopia, tortillas di grano saraceno
Casoncelli, broccoli, pinoli, ribes, fave di cacao
Risotto, scampi, rapa fermentata, testina
Maialino nero, mela rossa, cavolo, mirto

Dessert a scelta
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RICORDI

Capasanta, cavolfiori, pompelmo,
mandorla candita

Risotto, gamberi rosa, ricci di mare,
bergamotto, essenza di bosco

Pasta con le sarde
Sogliola glassata

Dessert a scelta
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CRUDO

Gambero di Mazara, anice, maionese acida, arancia, pistacchio
Ricciola cocktail
Fusilloni, baccala, peperone crusco, nocciole
Tonno affumicato, porro, melagrana, rafano

Dessert a scelta
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PERCORSI
ABBINAMENTO AL CALICE

Degustazione 3 calici

20

Degustazione 5 calici

30

[m] 2% [m]



DESSERT

Espressionante

10

Rhum, caramello e tabacco

12

Nocciola, pera e vaniglia

14

Castagne, rosmarino e fior di capra

12



