
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

        
 

 

 

 

 

ristoranteatmosfera.it 

 

 

 

• M E N U • 



• A T M O S F E R A D I “ M A R E ” • 

Lumaca di mare - rossa di Tropea - capperi - basilico 

Gambero - piselli - mojito 

Tonno - chinotto - zenzero 

Merluzzo & ciliegia 

Spaghetti Gricia “di mare” 

Polpo, cime di rapa, lardo, prugna fermentata 

Polline - frutti rossi - miele 

78 

 

 

 
• R I C O R D I D I S I C I L I A • 

Assoluto di melanzana 

Crudo di ricciola e melone 

Risotto, tenerumi, scampi, pesca, liquirizia Baccalà 

“all’acqua pazza” 

Grattatella ai gelsi - mandorle - arancia 

73 

 
I percorsi degustazione sono previsti per l’intero tavolo 

e includono il coperto. 

• P I A T T I D ’ I N G R E S S O • 

Carne cruda - fior di capra - rucola – rossa di tropea 
 20 

Crudo di ricciola e 
melone  

24 

Gamberi rossi in “panzanella” 
20 

Assoluto di melanzana 
18 

 

• P R I M I P I A T T I • 

Risotto, tenerumi, scampi, pesca, liquirizia 27 

Spaghetto Gricia “di mare” 
22 

Tortello di grano arso, nespola, piselli 
20 

 

• P I A T T I D E L L A T R A D I Z I O N E • 

Spaghetti sarde e finocchietto selvatico 
25 

Matalotta - La zuppa di pesce alla siciliana 
Il meglio del pescato del Mediterraneo in zuppa con crostoni di pane 

40 

 

• S E C O N D I • 

Porro, pioppini, stracciatella, quinoa e 
riduzione d’ arancia 

 20 

Agnello, peperoni, acetosella, scalogno carbonizzato 
28 

Polpo, cime di rapa, lardo , prugna fermentata 
28 

Pescato del giorno con verdure di stagione 
35 

 

• D E S S E R T • 

Grattatella ai gelsi, mandorle, arancia 
13 

Rum caramello & tabacco 
13 

Espressionante 
13 

Polline, frutti rossi, miele 
12 

 
 

Benvenuto, coperto, pane e piccola pasticceria 
4 


